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Projekt „Aktywny Rodzic-Szczęśliwe dziecko” jest współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego - Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Łódzkiego na lata 2014-2020

Łódź, 26.06.2020 r.

Zapytanie ofertowe nr 01/06/2020
dotyczące usługi cateringu - dla dzieci uczęszczających do Klubu Dziecięcego w ramach projektu „Aktywny Rodzic-Szczęśliwe dziecko” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego
Procedura prowadzona zgodnie z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020

	Informacje ogólne


Tytuł projektu: „Aktywny Rodzic-Szczęśliwe dziecko”
Dofinansowanie: Regionalny Program Operacyjny Województwa Łódzkiego na lata 2014-2020

Nr projektu: RPLD.10.01.00-10-C016/18
Numer i nazwa działania: X.1 Powrót na rynek pracy osób sprawujących opiekę nad dziećmi w wieku do 3 lat

Zamawiający:

Fundacja SPIN
ul. Piotrkowska 276 bud. B, lok.2, 90-361 Łódź

NIP: 5732852113
Telefon kom. 508 229 195  
E-mail: biuro@fundacja-spin.pl
Osoba do kontaktu w sprawie ogłoszenia: Iwona Szmigielska
Data publikacji: 26.06.2020 r.
Termin składania oferty: do dnia 04.07.2020 r. godz. 09:00
Termin otwarcia ofert: 06.07.2020 r. godz. 10:00

Tryb udzielenia zamówienia 
Zamówienie udzielone jest zgodnie z zasadą konkurencyjności, nie podlega przepisom ustawy Prawo Zamówień Publicznych. Niniejsze zapytanie zostało upublicznione na stronie https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl. 

Zamówienie stanowiące przedmiot niniejszego postępowania jest współfinansowane z Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Łódzkiego na lata 2014-2020.

	Opis przedmiotu zamówienia publicznego


Rodzaj i przedmiot zamówienia zgodnie ze Wspólnym Słownikiem Zamówień CPV

55322000-3 Usługi gotowania posiłków.
55321000-6 Usługi przygotowania posiłków.
55521200-0 Usługi dowożenia posiłków.
Cel zamówienia:
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi dotyczącej przygotowania i dowożenia gotowych posiłków dla dzieci w wieku od 12 m-cy do 3 lat do niepublicznego klubu dziecięcego w Łodzi w ramach projektu pn.: „Aktywny Rodzic – Szczęśliwe dziecko”.
Harmonogram realizacji zamówienia: 
Termin realizacji zamówienia 27.07.2020-31.08.2021. Usługa cateringu objęta przedmiotem zamówienia będzie wykonywana w dni robocze od poniedziałku do piątku z wyjątkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zajęć opiekuńczych w Klubie dziecięcym. Wymagane godziny dostarczania posiłków: 8.30 – Śniadanie

11.15 – Obiad – I danie

13.45 – Obiad – II danie wraz z kompotem
15:45 - Podwieczorek

Miejsce dostawy: 

Fundacja SPIN 

Klub Dziecięcy „NUBO”
ul. Gdańska 145, 90-536 Łódź

Przedmiot zamówienia: 

Zamówienie obejmuje usługę dotyczącą przygotowania i dowożenia gotowych posiłków dla dzieci w wieku od 12 m-cy do 3 lat do niepublicznego klubu dziecięcego w Łodzi, ul. Gdańska 145, 90-536 Łódź.
1. Usługa cateringu objęta przedmiotem zamówienia będzie wykonywana w dni robocze od poniedziałku do piątku z wyjątkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zajęć opiekuńczych w żłobku.

2. Zamawiający szacuje, że maksymalna liczba dziennie dostarczanych posiłków może wynieść: 32 porcji śniadania, 32 porcji obiadu – I dania, 32 porcji obiadu – II dania z kompotem, 32 porcji podwieczorku.

3. Planowane wielkości dziennych dostaw mają charakter szacunkowy, w zależności od liczby i frekwencji dzieci lub zmiany deklaracji rodziców zgłaszających chęć żywienia dzieci mogą ulec zmniejszeniu oraz nie mogą stanowić podstawy do wnoszenia przez Wykonawcę jakichkolwiek roszczeń.
4. Wymagane godziny dostarczania posiłków: 8.30 – Śniadanie, 11.15 – Obiad – I danie, 13.45 – Obiad – II danie z kompotem, 15:45 – Podwieczorek.

5. Zamawiający zastrzega, iż godziny dostarczenia posiłków mogą ulec zmianie w szczególności obiadu w zależności od zadeklarowania przez rodziców czasu pobytu dziecka w żłobku.
6. Dostarczane posiłki winny spełniać następujące warunki jakościowe: 

a) jadłospis powinien być urozmaicony, rodzaj potraw nie może powtarzać się w tym samym tygodniu; 

b) tygodniu powinien być dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem mięsnym lub rybnym; 

c) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, posiadających aktualne terminy ważności, nabytych w źródłach działających zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zużycia soli na rzecz naturalnych przypraw ziołowych; 

d) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone; 

e) w przypadku dań mięsnych należy unikać mięsa przetworzonego (mielone) na rzecz całych sztuk mięsa, wyklucza się używania produktów typu instant oraz gotowych produktów np.: mrożone pierogi, gołąbki, klopsy, używania produktów typu masłopodobnych, seropodobnych, wędliny w swoim składzie mają zawierać powyżej 80% mięsa, nie mogą zawierać dodatków skrobi i soi, mięso nie może być MOM (mięso odkostnione mechanicznie); 

f) wyklucza się stosowania produktów z glutaminianem sodu, produktów z zawartością barwników, konserwantów i zagęszczaczy szkodliwych dla zdrowia; 

g) do przygotowania posiłków zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz; 

h) jadłospis winien być przygotowany i podpisany przez osobę posiadającą odpowiednie uprawnienia, tj. dietetyka lub technologa żywienia. 

7. Wykonawca będzie zobowiązany przedstawiać dyrektorowi żłobka jadłospisy na nadchodzący tydzień (najpóźniej w czwartek poprzedzający rozpoczęcie kolejnego tygodnia) wraz z gramaturą posiłków. Jadłospis winien być przygotowany i podpisany przez dietetyka lub technologa żywienia. Dyrektor zastrzega sobie prawo nie akceptacji przedstawionego jadłospisu. Każda zmiana w tygodniowym jadłospisie winna być zaakceptowana przez Dyrektora żłobka lub inna osobę upoważnioną przez Zamawiającego.
8. Wykonawca na żądanie Dyrektora żłobka przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania posiłków produktów i surowców wraz z nazwami producentów. 
9. Wykonawca zobowiązuje się do ograniczenia stosowania produktów przetworzonych na poczet innych wartościowych produktów odżywczych. 
10. W jadłospisie należy uwzględnić stosowanie diety: ogólnej, jarskiej, bezmlecznej, bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci zgodnie z informacją otrzymaną od Dyrektora żłobka.
11. Wykonawca zobowiązuje się: 
a) zapewnić ilość posiłków zgodną z zapotrzebowaniem złożonym na dany dzień przez Zamawiającego. Zamawiający powiadomi Wykonawcę o ostatecznej ilości posiłków najpóźniej do godziny 17:30 dnia poprzedniego składając stosowne zamówienie telefonicznie lub mailem, z możliwością korekty liczby obiadów i podwieczorka do godziny 8:00
b) przygotowywania posiłków z uwzględnieniem wymogów z Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach, (Dz. U. 2016 poz. 1154)
c) przygotowywania posiłków zgodnie z obowiązującymi normami i przepisami prawa. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w ustawie dnia 25.08.2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. z 2017 r. poz. 149) łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny żywności i żywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.). 
d) przygotowania posiłków spełniających Normy żywieniowe zgodne z polskimi normami żywieniowymi dla dzieci w wieku od 20 tyg. do 3 lat. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania posiłków o najwyższym standardzie na bazie produktów najwyższej jakości, zachowując jakość i estetykę wykonania zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego żywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi. Przy planowaniu posiłków należy uwzględniać zalecaną wartość energetyczną oraz uwzględniać normy produktów. Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów. 
e) przygotowania i dostarczania posiłków spełniających wymogi żywienia zalecane przez Instytut Matki Dziecka dla dzieci w wieku od 12 miesięcy do 3 lat oraz zgodnie z obowiązującymi normami żywieniowymi wg Instytutu Żywienia i Żywności w Warszawie;
f) przechowywania zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80, poz. 545), próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczanych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług. 

g) dostarczania posiłków na własny koszt i ryzyko, własnym transportem spełniającym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków - zgodnie z przepisami prawa. Przygotowane posiłki powinny posiadać temperaturę zgodną z wymogami, minimalna temperatura zupy winna wynosić 75ºC, drugiego dania 65ºC, płynów 80ºC, a maksymalna temperatura produktów zimnych (surówki) 15ºC. 

h) personel Wykonawcy winien posiadać bieżące przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a także aktualne książeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za żywienie dzieci przed Powiatowym Państwowym Inspektorem Sanitarnym.

i) odbierania odpadów pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu pojemnikach.

12. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodność z warunkami jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia. 
13. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkodę wyrządzoną przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia. 
14. Wykonawca, na każde żądanie Zamawiającego, zobowiązany jest do przygotowania dodatkowego zestawu posiłków do wglądu i kontroli dla Zamawiającego. Wykonawca zostanie poinformowany o kontroli z 1 dniowym wyprzedzeniem przez Zamawiającego. Ponadto przedstawiciel Zamawiającego ma prawo kontrolować w każdej chwili rodzaj i jakość produktów, z których będą sporządzane posiłki, a także przestrzeganie przez Wykonawcę i jego pracowników wymogów wynikających z Umowy, SIWZ oraz z przepisów dotyczących produkcji i jakości świadczonych usług. Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiającego posiłki pod względem ilości i jakości podlegać będą wymianie na koszt Wykonawcy. 
15. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeń Wykonawca jest zobowiązany zapewnić posiłki o nie gorszej jakości na swój koszt z innych źródeł. 
16. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości dzieci i ilości dostarczanych posiłków zgodnie z rzeczywistą potrzebą. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie określane na podstawie ilościowego rozliczenia rzeczywiście dostarczonych posiłków.
17. Cena brutto jednego posiłku dla jednego dziecka winna zawierać koszt przygotowania i dostarczenia posiłku. 

18. Zamawiający zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamówienia w zakresie ilościowym, w przypadku, gdy z powodów ekonomicznych, bieżących potrzeb lub innych nie będzie to leżało w interesie Zamawiającego. W związku z ograniczeniem przez Zamawiającego przedmiotu zamówienia Wykonawcy nie będą przysługiwały żadne roszczenia z tytułu zmniejszenia zamówienia w stosunku do Zamawiającego. 

19. Zamawiający zastrzega sobie prawo rozwiązania umowy z Wykonawcą, jeśli IP rozwiąże z Beneficjentem umowę o dofinansowanie. Wykonawcy nie będą przysługiwały z tego powodu żadne roszczenia z tytułu zmniejszenia zamówienia w stosunku do Zamawiającego.

20. Zamawiający przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom. 
21. Odbiór miesięczny dostarczonych posiłków potwierdzony będzie każdorazowo protokołem ich dostarczania, z wyszczególnieniem ilości dostarczonych posiłków, podpisem dyrektora żłobka lub innego upoważnionego pracownika Zamawiającego oraz Wykonawcy. 
22. Zamawiający zapłaci jedynie za te posiłki, które rzeczywiście zostały zamówione i wydane. Na fakturze będą wyszczególnione liczba śniadań, drugich śniadań, obiadów i podwieczorków (bez diety i z dietą).
Dodatkowe warunki: 

a) Nie dopuszcza się składania ofert częściowych lub wariantowych. 

b) W przypadku odstąpienia od umowy przez Wykonawcę, Wykonawca jest zobowiązany do zapłaty Zamawiającemu kary umownej w wysokości 1000,00 zł. 
	Uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności


W zamówieniu może brać udział Wykonawca/y który
1. posiada aktualne zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego przez właściwego Państwowego lub Granicznego Inspektora Powiatowego lub innego dokumentu potwierdzającego w sposób wystarczający przedmiotowy wpis (np. decyzja o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej).

2. posiada aktualną decyzję właściwego terenowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą zakład na prowadzenie działalności na rynku spożywczym w zakresie żywienia zbiorowego i usług cateringowych oraz przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2018 r. poz. 1541). 
Oferent zobowiązany jest dołączyć do oferty kopi w/w dokumentów potwierdzonych za zgodność z oryginałem. 
Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

	Wiedza i doświadczenie


Wykonawca musi posiadać wdrożone zasady dobrej praktyki higieny GHP i dobrej praktyki produkcji GMP oraz system analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli HACCP. Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie w Formularzu oferty
Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

	Potencjał techniczny


Oferent musi dysponować minimum 1 środkiem transportu posiadającym dokumenty potwierdzające zatwierdzenie dopuszczenia do transportu żywności przez Państwowego Inspektora Sanitarnego. Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie w Formularzu oferty.

Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

	Osoby zdolne do wykonania zamówienia


Wykonawca musi dysponować personelem posiadający bieżące przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a także aktualne książeczki zdrowia. Dodatkowo kierowca dostarczający posiłki z orzeczeniem lekarskim do celów sanitarno – epidemiologicznych.

Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie w Formularzu oferty.
Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

	Sytuacja ekonomiczna i finansowa


W niniejszym postępowaniu Zamawiający nie precyzuje szczegółowego opisu sposobu dokonywania oceny spełniania tego warunku. Zamawiający uzna warunek za spełniony, jeżeli Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie w Formularzu oferty.
Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

	Warunki zmiany umowy


Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmiany postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy w przypadku wystąpienia okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, a w szczególności:
1. w przypadku urzędowej zmiany stawki podatku VAT zaistniałej po dacie zawarcia umowy – kwota brutto określona w ust. 1 nie ulegnie zmianie, a Strony podpiszą aneks do niniejszej umowy stosownie korygujący kwotę netto oraz kwotę podatku od towarów i usług.
2. w przypadku zmiany regulacji prawnych odnoszących się do praw i obowiązków stron Umowy, wprowadzonych po zawarciu Umowy, wywołujących niezbędną potrzebę zmiany sposobu realizacji Umowy. Zmiany postanowień zawartej umowy będą dokonane za zgodą stron, wyłącznie w formie pisemnego aneksu do umowy.

	Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny ich spełniania


Warunki udziału:
I. Udzielenie Zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy 
1. Posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności – zgodnie z opisem w Zapytaniu ofertowym.
2. Posiadają odpowiednią wiedzę i doświadczenie niezbędne do wykonania zamówienia – zgodnie z opisem w Zapytaniu ofertowym.

3. Dysponują potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia lub posiadają dostęp do potencjału technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia – zgodnie z opisem w Zapytaniu ofertowym.

4. Znajdują się w sytuacji finansowej i ekonomicznej zapewniającej prawidłowe wykonanie zamówienia – zgodnie z opisem w Zapytaniu ofertowym.

5. Nie są powiązani osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym i podpiszą stosowne oświadczenie. Przez powiązania osobowe lub kapitałowe rozumie się wzajemne powiązania pomiędzy Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na: 
a. uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej, 
b. posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji, 
c. pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika, 
d. pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej (rodzice, dzieci, wnuki, teściowie, zięć, synowa), w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia (rodzeństwo, krewni małżonka/i) lub pozostawania w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli. W sytuacji wystąpienia powiązania Oferent będzie podlegał odrzuceniu z postępowania. 

II. Niespełnienie chociażby jednego z wymienionych wyżej warunków skutkować będzie odrzuceniem oferty z postępowania. 

III. Ponadto Zamawiający odrzuci ofertę Wykonawcy w następujących przypadkach: 

1. treść oferty nie odpowiada treści zapytania ofertowego, 

2. Wykonawca zaproponował rażąco niską cenę. 

3. oferta stanowi naruszenie zasad uczciwej konkurencji. 

Kryteria oceny warunków udziału w postępowaniu:

1. Zamawiający oceni, czy Oferent spełni warunki, o których mowa w pkt. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny ich spełniania na podstawie złożonych wraz z Ofertą dokumentów.

2. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu zostanie dokonana na zasadzie: „spełnia – nie spełnia”. Oferent, który nie spełni któregokolwiek z warunków zostanie odrzucony w postępowaniu. 

3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość niewyłonienia Wykonawcy/unieważnienia postępowania bez podania przyczyny. 

Wymagane dokumenty:

1. Wypełniony Formularz Oferty (Załącznik nr 1). 

2. Dokument określający status prawny Oferenta (wydruk z CEIDG lub KRS). 
3. Aktualne zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego przez właściwego Państwowego lub Granicznego Inspektora Powiatowego lub innego dokumentu potwierdzającego w sposób wystarczający przedmiotowy wpis (np. decyzja o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej).
4. Aktualną decyzję właściwego terenowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą zakład na prowadzenie działalności na rynku spożywczym w zakresie żywienia zbiorowego i usług cateringowych oraz przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2018 r. poz. 1541). 
	Kryteria oceny oferty

Informacja o wagach punktowych lub procentowych przypisanych 

do poszczególnych kryteriów oceny oferty


Ocena Ofert: 

1. Zamawiający oceni i porówna jedynie te Oferty, które: 

a) zostaną złożone przez Oferentów niewykluczonych przez Zamawiającego z niniejszego postępowania, 

b) nie zostaną odrzucone przez Zamawiającego i spełniają wymogi formalne. 

2. Kryterium oceny złożonych Ofert - Zamawiający wybierze Ofertę w oparciu o dwa kryteria:
a) kryterium zaproponowanej ceny brutto za jednodniowe wyżywienie jednego dziecka (80%)
b) klauzule społeczne (20%).
3. Jeżeli nie można wybrać Oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, że dwie lub więcej Ofert otrzymają taką samą liczbę punktów Zamawiający zaprasza tych Oferentów do złożenia Ofert dodatkowych w zakresie ceny. Nowe Oferty cenowe nie mogą być wyższe niż pierwotnie zaproponowane ceny. Za najkorzystniejszą zostanie uznana Oferta, której cena (z uwzględnieniem Ofert dodatkowych) będzie najniższa. 
	Opis sposobu przyznawania punktacji za spełnienie danego kryterium oceny oferty


Cena
Punkty za kryterium „cena” zostaną obliczone wg następującego wzoru: 

liczba punktów = (Cmin/Cof) x max liczby punktów

gdzie 

· Cmin – najniższa cena brutto za jednodniowe wyżywienie jednego dziecka spośród ofert

· Cof – cena brutto za jednodniowe wyżywienie jednego dziecka podana w ofercie.

Maksymalna liczba punktów w kryterium cena: 80 punktów
Klauzule społeczne
W zamówieniu zostaną przyznane punkty dla podmiotu, należącego do I lub II grupy.

I grupa podmiotów - Zakłady pracy chronionej oraz inni wykonawcy, których działalność, lub działalność ich wyodrębnionych organizacyjnie jednostek, które będą realizowały zamówienie, obejmuje społeczną i zawodową integrację osób będących członkami grup społecznie marginalizowanych, w szczególności:

1) osób niepełnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych (Dz. U. z 2016 r. poz. 2046 i 1948 oraz z 2017 r. poz. 777, 935 i 1428);
2) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (Dz. U. z 2017 r. poz. 1065, 1292, 1321, 1428, 1543 i 2371);
3) osób pozbawionych wolności lub zwalnianych z zakładów karnych, o których mowa w ustawie z dnia 6 czerwca 1997 r. – Kodeks karny wykonawczy (Dz. U. z 2017 r. poz. 665, 666, 768, 1452, 2217 i 2400), mających trudności w integracji ze środowiskiem;
4) osób z zaburzeniami psychicznymi w rozumieniu ustawy z dnia 19 sierpnia 1994 r. o ochronie zdrowia psychicznego (Dz. U. z 2017 r. poz. 882, 2245 i 2439);
5) osób bezdomnych w rozumieniu ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy społecznej (Dz. U. z 2017 r. poz. 1769 i 1985);
6) osób, które uzyskały w Rzeczypospolitej Polskiej status uchodźcy lub ochronę uzupełniającą, o których mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. o udzielaniu cudzoziemcom ochrony na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2016 r. poz. 1836 i 2003 oraz z 2017 r. poz. 60);
7) osób do 30. roku życia oraz po ukończeniu 50. roku życia, posiadających status osoby poszukującej pracy, bez zatrudnienia;
8) osób będących członkami mniejszości znajdującej się w niekorzystnej sytuacji, w szczególności będących członkami mniejszości narodowych i etnicznych w rozumieniu ustawy z dnia 6 stycznia 2005 r. o mniejszościach narodowych i etnicznych oraz o języku regionalnym (Dz. U. z 2017 r. poz. 823).
Przy czym zatrudnienie osób z w/w grup stanowi 30 % wszystkich zatrudnionych osób w wyodrębnionej jednostce organizacyjnej realizującej zamówienie. Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie.
lub
II grupa podmiotów - Podmioty, które w realizacji zamówienia zatrudnią na umowę o pracę przynajmniej jedną osobę należącą do jednej z poniżej określonych grup:
1) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy;
2) młodocianych, o których mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego;
3) osób niepełnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych;
4) innych osób niż określone w pkt 1, 2 lub 3, o których mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. o zatrudnieniu socjalnym (Dz. U. z 2016 r. poz. 1828) lub we właściwych przepisach państw członkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego. Wykonawca potwierdzi spełnianie tego warunku składając odpowiednie oświadczenie.

Firmy składające ofertę, jako konsorcjum mogą łącznie spełniać warunki oferty, umowę konsorcjum należy załączyć do zapytania ofertowego.

Ocena wg kryterium „klauzule społeczne” dokonana zostanie w oparciu o informację zawartą w Załączniku nr 1 do zapytania ofertowego, formularz OFERTY:

· Tak - przy realizowaniu zamówienia będą stosowane klauzule społeczne, tj. określone j.w. – 20 pkt.
· Nie - przy realizowaniu zamówienia nie będą stosowane klauzule społeczne, tj. określone j.w. – 0 pkt.

W przypadku wskazania w ofercie, że przy realizacji zamówienia stosowane będą klauzule społeczne (opcja „Tak”), wybrany Wykonawca do podpisania umowy, zobowiązany jest dostarczyć dokumenty potwierdzające spełnienie klauzul społecznych.

Maksymalna liczba punktów w kryterium klauzule społeczne: 20 punktów.

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która zdobędzie łącznie najwyższą liczbę punktów w wyżej opisanych dwóch kryteriach: ceny oraz okresu gwarancji i rękojmi. Łączna liczba punktów będzie liczona wg wzoru: K = K1+K2 
	Termin składania ofert
Sposób przygotowania i złożenia oferty


1. Oferent powinien stworzyć Ofertę na formularzu załączonym do Zapytania Ofertowego (jako Załącznik nr 1) w formie pisemnej lub elektronicznej.

2. Oferta powinna zawierać pełną nazwę oraz dane adresowe Oferenta. 

3. Oferta być sporządzona w języku polskim. 

4. Treść Oferty musi odpowiadać treści Zapytania Ofertowego. 

5. Oferta powinna zawierać wszelkie wymagane załączniki/oświadczenia: Załącznik nr 1 oraz dokument określający status prawny Oferenta (wydruk z CEIDG lub KRS)
6. Oferta powinna zawierać cenę przedstawioną jako cena brutto, która zawiera podatek VAT obliczony przez Oferenta zgodnie z obowiązującymi przepisami. 

7. Cena uwzględnia wykonanie wszystkich prac i czynności oraz zawiera wszelkie koszty związane z realizacją Zamówienia świadczonego przez okres i na warunkach określonych w złożonej Ofercie. 

8. Cena jest wyrażona w PLN, tj. z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Cena powinna zostać podana za całość realizacji zamówienia. Oferta musi być podpisana przez osobę upoważnioną do składania oferty ze strony Oferenta. 

9. Każdy Oferent może złożyć tylko jedną Ofertę. 

10. Wzory dokumentów dołączonych do niniejszego Zapytania Ofertowego powinny zostać wypełnione przez Oferenta i dołączone do Oferty bądź też przygotowane przez Oferenta w formie zgodnej z niniejszym Zapytaniem Ofertowym. 

11. Oferent ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem Oferty. 
12. Oferta powinna być złożona do dnia 04.07.2020 r., godz. 9.00. Decyduje data i godzina wpływu Oferty. 

13. Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane. 

14. Ofertę należy złożyć w formie pisemnej na adres Zamawiającego:

Fundacja SPIN
ul. Piotrkowska 276 bud.B, lok.2, 

90-361 Łódź

PROJEKT "Aktywny Rodzic-Szczęśliwe dziecko" 
lub elektronicznej: biuro@fundacja-spin.pl – w formie skanu podpisanych dokumentów.

15. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub poświadczonej kopii składanych dokumentów szczególnie wtedy, gdy złożona przez Oferenta kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi uzasadnione wątpliwości, co do jej prawdziwości. 

	Tryb oceny Ofert i ogłoszenia wyników


1. Zamawiający zastrzega sobie prawo sprawdzania w toku oceny Oferty wiarygodności przedstawionych przez Oferentów dokumentów, oświadczeń, wykazów, danych i informacji. 

2. Wykonawcy, którzy złożą ważne Oferty zostaną zawiadomieni o wynikach postępowania w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w Ofercie (a w przypadku jego braku na adres pocztowy). 

Informacja o wynikach postępowania zostanie udostępniona na stronie https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/. 

	POZOSTAŁE INFORMACJE


1. Jeżeli wprowadzone zmiany lub uzupełnienia treści Zapytania Ofertowego będą wymagały zmiany treści Ofert, Zamawiający przedłuży termin składania Ofert o czas potrzebny na dokonanie zmian w Ofercie. 

2. O terminie zawarcia umowy Zamawiający powiadomi Wykonawcę drogą e-mailową wraz z informacją o wynikach postępowania. 

3. W niniejszym postępowaniu oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują pisemnie lub poprzez e-mail. 

4. Zamawiający będzie rozpatrywał tylko te Oferty, które będą zawierały wszystkie załączniki. 

5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość unieważnienia postępowania bez podania przyczyny. 

6. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany lub uzupełnienia treści Zapytania Ofertowego, przed upływem terminu na składanie Ofert. 

7. Zamawiający zawrze umowę z Wykonawcą, którego Oferta zostanie uznana za Ofertę najkorzystniejszą oraz który spełni wymogi określone w Zapytaniu Ofertowym. 

8. Zapytanie Ofertowe ma charakter porównania Ofert i nie stanowi zobowiązania do podpisania umowy. 

9. Termin związania ofertą dla Wykonawcy wynosi 30 dni. 

	WYKAZ ZAŁĄCZNIKÓW DO ZAPYTANIA


Załącznik nr 1: Formularz Oferty
Załącznik nr 1
Zapytanie ofertowe nr 01/06/2020
Formularz ofertowy

Zamawiający: 

Fundacja SPIN
ul. Piotrkowska 276 bud.B, lok.2 , 90-361 Łódź

NIP: 5732852113
	Nazwa Wykonawcy
	

	Adres Wykonawcy
	

	NIP
	

	REGON
	

	Telefon
	

	e-mail
	


W odpowiedzi na Zapytanie Ofertowe nr 01/06/2020 z dnia 26.06.2020 r. dotyczące usługi cateringu - dla dzieci uczęszczających do Klubu Dziecięcego w ramach projektu „Aktywny Rodzic-Szczęśliwe dziecko” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, oferuję wykonanie Zamówienia na warunkach określonych przez Zamawiającego zgodnie z warunkami podanymi w Zapytaniu Ofertowym niniejszym oferuję dostarczenie asortymentu za następującą kwotę: 
Cena posiłków:

	Lp.
	Kategoria posiłku
	Cena jednostkowa

w zł

netto.
	Stawka podatku VAT w %
	Kwota podatku VAT w zł
	Cena jednostkowa w zł brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Śniadanie
	
	
	
	

	2.
	Obiad – I danie
	
	
	
	

	3.
	Obiad – II danie wraz z kompotem
	
	
	
	

	4.
	Podwieczorek


	
	
	
	

	Cena brutto całodziennego wyżywienia dla 1 dziecka
	

	Słownie
	


Powyższa cena oferty obejmuje wszelkie należności związane z wykonywaniem przedmiotu umowy. 
Dodatkowo:

	Deklaruję, iż przy realizowaniu zamówienia będą stosowane klauzule społeczne (proszę zaznaczyć przy właściwej odpowiedzi znak „X”) 
	Tak spełniam
	Nie spełniam


Oświadczam, iż:

1. Oferuję wykonanie zamówienia zgodnie z zapytaniem ofertowym.

2. Zapoznałem/am się z zapytaniem ofertowym oraz przyjmuję zawarte w nim warunki i nie wnoszę do niego żadnych zastrzeżeń.

3. Zobowiązuję się do wykonania zamówienia w terminie określonym w zapytaniu ofertowym, zgodnie z harmonogramem.

4. W przypadku przyznania mi zamówienia, zobowiązuję się do zawarcia umowy w miejscu 
i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

5. Składam niniejszą ofertę w imieniu własnym.

6. Nie byłam/em karany/na za przestępstwa popełnione umyślnie i nie toczy się przeciwko mi postępowanie karne, skarbowe o zajęcie wierzytelności.

7. Posiadam pełną zdolność do czynności prawnych oraz korzystam z pełni praw publicznych.

8. Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych adresowych na potrzeby opracowania dokumentacji projektowej.

9. Nie jestem powiązany osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym, tj.: Fundacja SPIN, ul. Piotrkowska 276 bud.B, 90-361 Łódź, NIP: 5732852113
Przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a Wykonawcą, polegające w szczególności na: 

a) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej; 

b) posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji; 

c) pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika; 

d) pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli. 

10. Dodatkowo oświadczam, że:

1) Posiadam/y uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień tj.
a) posiadam aktualne zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego przez właściwego Państwowego lub Granicznego Inspektora Powiatowego lub innego dokumentu potwierdzającego w sposób wystarczający przedmiotowy wpis (np. decyzja o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej).
b) posiadam aktualną decyzję właściwego terenowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą zakład na prowadzenie działalności na rynku spożywczym w zakresie żywienia zbiorowego i usług cateringowych oraz przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2018 r. poz. 1541). 

Oferent zobowiązany jest dołączyć do oferty kopi w/w dokumentów potwierdzonych za zgodność z oryginałem.
2) Posiadam/y odpowiednią wiedzę i doświadczenie niezbędne do wykonania zamówienia tj. posiadam wdrożone zasady dobrej praktyki higieny GHP i dobrej praktyki produkcji GMP oraz system analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli HACCP.
3) Dysponuję/emy potencjałem technicznym tj. dysponuję minimum 1 środkiem transportu posiadającym dokumenty potwierdzające zatwierdzenie dopuszczenia do transportu żywności przez Państwowego Inspektora Sanitarnego oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia tj. dysponuję personelem posiadającym bieżące przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a także aktualne książeczki zdrowia, jak też kierowca dostarczający posiłki posiada orzeczenie lekarskie do celów sanitarno – epidemiologicznych lub posiadamy dostęp do potencjału technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia; 

4) Znajduję/emy się w sytuacji finansowej i ekonomicznej zapewniającej prawidłowe wykonanie zamówienia. 

5) Nie byłem karany za przestępstwa popełnione umyślnie. 

11. Liczba załączników do oferty ............., w tym:
1) Dokument określający status prawny Oferenta (wydruk z CEIDG lub KRS). 

2) aktualne zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej prowadzonego przez właściwego Państwowego lub Granicznego Inspektora Powiatowego lub innego dokumentu potwierdzającego w sposób wystarczający przedmiotowy wpis (np. decyzja o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej).
3) aktualną decyzję właściwego terenowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzającą zakład na prowadzenie działalności na rynku spożywczym w zakresie żywienia zbiorowego i usług cateringowych oraz przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2018 r. poz. 1541). 
Inne uwagi:

…………………………………………………………………………………………………

Osoba do kontaktów z Zamawiającym odpowiedzialna za wykonanie zobowiązań umowy:

tel. kontaktowy .......... .......... .........., e-mail .......... .......... ..........

(miejscowość i data)


      
 


(pieczęć i podpis)
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